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PRODUZENTEN

Bergkiiserei Oberei, Siideren, Schweiz

In der Bergkiserei Oberei in Siideren,
am FufBie des Schallenbergs (Kanton
Bern), lebt Hansruedi Gasser seine
Leidenschaft fiir das Kdserhandwerk
aus. Seit 2012 fiithrt er mit seiner Frau
Brigitte den traditionsreichen Betrieb,
der auf eine Geschichte bis ins Jahr
1844 zuriickblickt. Hansruedi kiim-
mert sich um die ,,Chisi®, Brigitte be-
treibt den angeschlossenen Laden.
Gasser ist ein Verfechter des echten
Handwerks und vertraut auf jahrhun-
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dertealte Rezepte, nutzt aber in der
Produktion modernste Technik. Die
Energie kommt von der eigenen Solar-
anlage, das Wasser aus eigener Quelle,
pro Jahr werden hier 1,2 Mio Kilo-
gramm Milch verarbeitet. Das klingt
nach viel, ist verglichen mit den groflen
Produzenten aber wenig. Der Stolz der
Késerei ist der mehrfach pramierte
Emmentaler — von ihm werden tiglich
nur vier Laibe produziert.
www.berg-kaeserei-oberei.ch

Willi Schmid,
Lichtensteig, Schweiz

Der Kisebruch, die Temperatur und die
Reifung — alles ist wichtig fiir Kédsemacher
Willi Schmid. Doch fiir ihn ist die Qualitét
der Milch der entscheidende Faktor —
,weisses Gold“ nennt er sie. Die Beste
muss es sein, von gliicklichen Kiihen von
der Toggenburger Alm in bis zu 900 Meter
Hohe. Dafiir zahlt er auch den doppelten
Marktpreis. Der Késer aus Lichtensteig in
dem Schweizer Kanton St. Gallen produ-
ziert Kése, die auf der ganzen Welt begehrt
sind. Uber 25 Sorten entstehen in seiner
Kiserei, die Laibe reifen unter besten Be-
dingungen, werden gewendet und mit
Salzlake bestrichen. Willi Schmid macht
aus Rohmilch Kise mit echtem Charakter,
die je nach Rinderrasse, Lage der Weide
und Jahreszeit anders schmecken. Eines ist
jedoch immer gleich. Spéter als fiinf Uhr
morgens beginnen Schmids Tage nie, denn
richtig guter Kise braucht Pflege, Hingabe
und Zeit. www.willischmid.ch

Fiir die beste
Milch zahlen die
Kisemacher auch
mal den doppelten
Markipreis.
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