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Medienmitteilung 

Erfolgreiche Gourmino-Käser an den Swiss Cheese Awards 

Michael Hanke, Dorfkäserei Combremont-le-Petit und Silvio & Albert Schöpfer, 

Bergkäserei Kleinstein haben an den Swiss Cheese Awards im Val de Bagnes in den 

Kategorien Blauschimmelkäse und Halbhartkäse mit Zusätzen die begehrten Awards für 

den Kategoriensieg gewonnen. Beide konnten ihre verdienten Medaillen und den Pokal 

aus Glas im Wallis in Empfang nehmen. 

Michael Hanke gewann mit seinem Bleu de Combremont in der Kategorie Blauschimmelkäse. 

Das Produkt zeichnet sich durch seine Cremigkeit und sein intensives Blauschimmelaroma aus. 

Der Käse ist erst seit kurzem in den USA auf dem Markt und wurde gemeinsam mit Gourmino 

während fast zwei Jahren entwickelt und qualitativ verbessert. Nun hat der Käse auch die Jury 

der Swiss Cheese Awards überzeugt. Dies freut Roland Sahli, Geschäftsführer Gourmino, 

ungemein: ‘Mit diesem Erfolg werden wir den Durchbruch in den Spezialitätenfachgeschäften 

der Schweiz und Europa schaffen’. Neben dem exklusiv für Gourmino hergestellten Bleu de 

Combremont fabriziert Michael Hanke als Vertragspartner von Gourmino vor allem Gruyère und 

Halbhartkäsespezialitäten für Gourmino. 

Silvio Schöpfer und sein Vater Albert gewannen mit dem Vollmond-Chäs in der Kategorie 

Halbhartkäse mit Zusätzen. Der Käse wird mit Rotwein affiniert und zeichnet sich neben den 

Weinaromen vor allem durch seine Cremigkeit aus. Die Bergkäserei Kleinstein fabriziert als 

Vertragspartner von Gourmino vor allem Emmentaler und Halbhartkäsespezialitäten für 

Gourmino. Der Gewinnerkäse wird jedoch bereits seit längerem für einen anderen Abnehmer 

hergestellt.  

Die Erfolge an den Swiss Cheese Awards untermauern die konsequente Qualitätsstrategie von 

Gourmino, denn bereits an der Weltmeisterschaft im Frühling in den USA haben die Gourmino-

Käser Auszeichnungen in verschiedenen Kategorien sowie den Gesamtsieg gewonnen. Wir 

gratulieren unseren Käsern und ihren Teams zu ihrem Sieg und danken für ihr Engagement 

sowie die täglichen Qualitätsanstrengungen bei der Herstellung von Rohmilchkäse. 
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Der beste Blauschimmelkäse ist der Gourmino Bleu de Combremont von Michael Hanke, Dorfkäserei 

Combremont-le-Petit (VD) 

Herzliche Gratulation an Michael Hanke und das 

Team der Fromagerie Combremont zum Sieg in der 

Kategorie Blauschimmel mit unserem Bleu de 

Combremont.  

 

 

Dieser Erfolg an den Swiss Cheese Awards 2022 ist 

das Resultat einer gelungenen Produkteentwicklung 

in Zusammenarbeit zwischen Gourmino und Michael 

Hanke! 

Mehr erfahren 

 

 

 

 

Herzlichen Glückwunsch auch an Silvio und Albert Schöpfer 

zum Sieg in der Kategorie Halbhartkäse mit aromatisierten 

Zusätzen. Die Käsekreation «Vollmond-Chäs», gepflegt mit 

Rotwein wird in Käserei Kleinstein, einer unserer Top 10 

Emmentaler AOP Käsereien produziert! 

Mehr erfahren 

 

 

 

 

 
 
 

Michael Hanke, Dorfkäserei Combremont  

Silvio & Albert Schöpfer, Bergkäserei Kleinstein  

https://www.gourmino.ch/kaese/bleu-de-combremont/
https://www.gourmino.ch/team/silvio-schoepfer/
https://www.gourmino.ch/team/silvio-schoepfer/
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Selektion direkt vom Käser 

#GOURMINO 

In einem schwierigen Marktumfeld im Jahre 2001 entschlossen sich 5 Käsermeister, ihr traditionelles Handwerk 

selber zu vermarkten. Entstanden ist die Gourmino AG, die Handelsfirma der Käser. Das Sortiment umfasst 

Spezialitäten aus eigenen und selektierten kleinen Berg- und Dorfkäsereien.  

Die Käser und Besitzer der Gourmino haben im Jahr 2017 den Schritt gewagt, einen 

ehemaligen Bergstollen zu einem Käselager auszubauen. Seit 2018 wir dort unter besten und 

natürlichen klimatischen Bedingungen Le Gruyère AOP und Emmentaler AOP sowie auch 

einige Spezialitäten affiniert. #AffinageImBerg  #NothingIsAsPerfectAsNature  

Gourmino setzt sich für das traditionelle Handwerk ein. Für kleine Familienbetriebe und lokale Milchverarbeitung. 

Und Gourmino steht für Qualität. In einem Markt, wo Überfluss an der Tagesordnung ist, stehen wir für Tradition 

und Qualität ein. Die erzielten Resultate bestätigen und motivieren uns, diesen Weg noch konsequenter zu 

gehen. 

 

 

 

 

 

Kontakt Gourmino AG, Yvonne Richardet, Tel: 079 481 06 16, yvonne.richardet@gourmino.ch  

Bildmaterial Auf Anfrage 

Links: Gourmino   www.gourmino.ch 

 Affinage im Berg   www.gourmino.ch/affinage/im-berg/ 

 Swiss Cheese Awards  www.cheese-awards.ch 
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